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UKM Compact

The smoking chamber is designed for production of meat produ-
cts in small plants, canteens and restaurants

It enables to provide automatic thermal processing of smoked pro-
ducts as reddening, warming-through, drying, smoking, cooking
and baking.

The chamber is suitable for smoking of all types of smoked products,
e.g. frankfurters, sausages, salamis, meat, poultry, fish, cheese, etc. It can
be used for smoking of products in both natural and artificial casings.
The chamber is fitted to thermal processing of ham and similar produ-
cts in moulds or impermeable casings. It also facilitates roasting of
meat loaf and similar products.

The perfect construction provides for excellent insulation, consi-
stence and a long service life. The core temperature sensor is an
integral part of the chamber.

The regulator allows product processing according to the “Delta-T"
method, which helps to improve product yield and quality and at the
same time reduce energy costs.

Humidity is read by a psychrometric sensor. The heating of the cham-
ber is electric.

Air circulation inside the chamber is supported by a high-efficient fan
with 2850/1450 rpm.

UKM Compact is made of stainless steel material complying with food
industry requirements. All-welded construction enables its trouble-
-free transport and installation.

The microprocessor control system guarantees automatic operation
of the whole technological process and washing. Standardly the cham-
bers are fitted with ADITEC MIC 2420 regulator with memory for 99
programs. The VisuNet program enables data collection, evidence
and storage and a remote access to the chamber control from the
PC.

The smoke generator is integrated to the door of the chamber.
Smoke is generated by smouldering of wooden chips with the regulated
air access. The whole process of the smoke generation is controlled
by the microprocessor.

Above-standard equipment:

¢ TP 1011 TouchScreen control regulator
¢ Cold smoke smoking

¢ Integrated showering

¢ Additonal heating for baking.

YHuBepcanbHaa KontuabHaa Kamepa MAUTING
YKM Komnakr

MpesHa3HayeHa ANA NPOU3BOACTBA KONBACHbLIX U34eNnid U Kon-
yeHocTel Ha HeboNbLUMX MAconepepabaTbiBalOWMX NPEANPUATUAX,
BONbLIMX KYXHAX U pecTopaHax

Mo3BosnAeT NpoBOAUTL aBTOMATUYECKYIO TepM0o06paboTKy Kon-
YeHbIX U3JeNuid, T.e. KpaCHeHUe, NPorpeBaHue, CyLLKY, KONYeHue,
BapKY U 3aneKaHue.

Kamepa npegHasHavyeHa ANA KOMNYEHUA BCEX TUNOB KOMYEHbIX
M3aenui, T.e. COCUCOK, Konbac, LWNMKAYKOB, CanAMm, MAaca, NTULbI,
pbIbbI, cbipoB U T.4. KonyeHne Bcex BUAOB M3AENNIA MOXKET BbITb
KaK B HaTypanbHOM, TaK U B UCKYCCTBEHHOI 060/104Ke, OTINYHO
noaxoAuT ANA TepMo0o6pPaboTKMU BETUMHBI MW aHANOTUYHbIX
npoAykToB B popmax uamn B HempoHuL,aembix o6onoukax. Mo-
3BO/IAET 3aneKaHue py6ieHoro maca nan aHaaornYHbIX NPo-
[YKTOB.

CoBepLueHHAs KOHCTPYKLUMA obecneymBaeT KauecTBEHHYIO U30-
NALMIO, XKECTKOCT U AoNroBe4yHocTb. COCTaBHOMN YacTbio ABNAETCA
HaKO/IbHbIA JAaTUYMK, KOTOPbIN M3MepAeT TeMnepaTypy B LeHTpe
npoAyKTa.

Perynnatop nossonset 06paboTky usgenmii no meroay «fenbra-T»,
KOTOPbIV NOMOraeT yAyULWnTb Ka4ecTBO NPOAYKTA U OJHOBPEMEHHO
CHWXXaeT 3aTpaTbl Ha SHepruio.

BNa’KHOCTb CUMTbLIBAETCA NCUXPOMETPUYECKMM agaTumMKom. Harpes
Kamepbl — 3N1eKTPUYECKUA.

LiMpKynaumio Bosayxa BHYTPU Kamepbl becneynsBaeT MOLLHbIN
BEeHTMAATOP c obopoTamu 2850/1450 B MUHYTY.

Kamepa YKM KomnaKkT M3rotosseHa 13 Hep}Kasetlow,ero matepuana,
BbINOHALLWAA BCe TpeboBaHWA ANA NULLEBOW NPOMbILLIEHHOCTH,
CBapeHHas KOHCTPYKLMUA N0o3BOsSET 6ecnpenaTcTBEHHYIO TPaH-
CNOPTUPOBKY U YCTAHOBKY.

MuKponpoLeccopHas cuctema ynpasaeHusa becneynsaeT aBTo-
MaTUUYeCcKyl paboTy BCero TeXHOOrMYECKOro MPOoLLecca U MOWKMY.
CTaHAapTHOE OCHalleHMe Kamepbl — KoHTpoanep ADITEC MIC 2420,
KOTOpbIN No3BOAET BBECTU B NamATb 99. Mporpamma VisuNet
no3ssonset cbop, perucTpaLmio U XpaHeHUe JaHHbIX M OTAANEHHbIN
AOCTYN K ynpaBAeHUIo Kamepbl ¢ Balero komnbtoTepa.
[bimoreHepaTop BCTPOEHHbIN B ABepb Kamepbl. [lbim BO3HMKaeT
Npu TNEHUU LEenbl U3 TBEPAOTO AepeBa Npu NOMOLLM yNpaBasemoi
nogauun Bo3ayxa. Becb npouecc AbimoobpasoBaHuA ynpaBaseTcs
MUKpONpoL,eccopom.

HapctaHpapTHble NPUHAANEKHOCTU:

e Ynpasnatowwii perynnatop TP 1011 TouchScreen
e KonyeHue XxonogHbIM AbIMOM

e BcTpoeHHOe AyliMpoBaHue

e [lono/sIHUTENbHbIN HarpeB /1A 3aneKaHus.

Universale Raucherkammer MAUTING
UKM Compact

Diese Anlage ist fiir die Produktion der Wurstwaren in kleinen
Betriebe, groBe Kiichen und Restaurationen bestimmen.

Die Kammer ermdglicht automatische Warmebearbeitung der
Waurstwaren wie Rétten, Durchwarmung, Trocknung, Kochen und
Braten.

Die Anlage eignet sich zum Rauchern der allen Sorten von
Rauchwaren wie Wrstchen, Bratwursten, Speckwursten, Salami,
Fleisch, Fische, Gefligel, Kase, etc... Die Raucherkammer kénnen alle
Produkte in Natur- und Kunstdarm réuchern.

Es ist auch geeignet fur Bearbeitung des Schinken oder dhnlicher Pro-
dukte in Formen oder dichter Verpackungen. Sie erlaubt auch Hackfleisch
und derartige Ware zu braten.

Perfekte Konstruktion gewahrleistet vollstandige thermische Iso-
lation, Festigkeit und lange Haltbarkeit. >




Integrierter bestabdteil des Raucherkammer ist ein Einstichfiihler fir
das Messen der Kerntemperatur des Produktes.

Der Regulator ermdglicht die Produktbearbeitung nach ,Delta-T"
Methode durchzufiihren. Diese Methode verbessert die Qualitat und
Ausbeute der Rducherwaren bei gleichzeitiger Erniedrigung des Energie-
verbrauches.

Die Feuchtigkeit in der Kammer ist mit einem Psychrometer aufgeno-
hmen. Die Heizung ist elektrisch.

Luftzirkulation in der Kammer ergibt ein ausfihreder Umluftventila-
tor mit Drehzahlen 2850/1450 U/min.

UKM Compact ist aus Nirosmaterialen hergestellt und entspricht
der Anspruchen fir Lebensmittelindustrie. ZusammenverschweiBte
Konstruktion erméglicht ohne Probleme es transportieren und
installieren.

Mikroprozessorsteuerungssystem gewahrt automatischen Ablauf
des ganzen technologischen Prozesses und Waschen.

Der Regulator ADITEC MIC 2420 mit 99 Programmenspeicher ist eine
standardmassige Ausristung. Program VisuNet erlaubt die Erfassung,
Speichern und Archivierung der Daten und uche der Fernzutritt aus
Ihrem PC zu Kammerbetatigung.

Hackspaneraucherzeuger ist im Kammertiir integriert. Rauch en-
steht durch glihen der Hackspanen mit gesteuertem Lufteintritt. Der
ganze Prozess ist mit Mikroprozessor gesteuert.

Uberstandartausstattung:

e Steuerungregulator TP 1011 TouchScreen
e Kaltrauch rauchern

¢ Integrierteduschen

e Zusatzheizung fiir backen.
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Horno de ahumado universal MAUTING
UKM Compact

El horno es destinado para produccion artesanal de embutidos en
establecimientos carnicos pequefos, cantinas grandes o restau-
rantes.

Permite a ejecutar automaticamente tratamiento térmico de em-
butidos, como enrojecimiento, caldeamiento, secado, ahumado,
coccion e asado.

Es conveniente para ahumado de todos tipos de embutidos como
salchichas, longanizas, salchichones, salami, carne, volaterfa, pescados,
quesos, etc... Puede ahumar todos productos en tripas naturales y
sintéticas. Es conveniente para tratamiento térmico de jamén e otras
productos similares en moldes u embalajes impermeables. Permite a
asar carnes mechadas y productos similares.

Una construccidon asegura aislamiento perfecto, rigidez y largo
tiempo de vida util.

Un parte integral del horno es el sensor de temperatura en nucleo.
Regulador facilita a tratamiento térmico segun metodo ,Delta-T", que
ayuda a mejorar calidad e eficacia del proceso y también baja costos
energeéticos.

Humedad es medida con sensor psichrométrico. Calentamiento del
horno es eléctrico.

Circulacion del aire en el horno asegura un ventilador de alto ren-
dimiento con giros 2850/1450 1/min.

UKM Compact es hecho de acero inoxidable y cumple requerimientos
para industria alimentaria. Construccion soldada permite su transpor-
tacion e instalacion sin problemas.

Sistema de control de microprocesador asegura marcha automatica
del todo proceso tecnolégico y lavado. Horno es equipado con regulador
ADITEC MIC 2420 con memoria para 99 programas. Programa VisuNet
permite registro, depoésito e archivacion de datos importantes y
tambiém puede ejecutar aceso distante para manejo del horno de
su computadora.

Generador de ahumo es integrado a puerta del horno. Humo se
crea con combustién de astillas de madera dura y controlada entrada de
aire fresco. Todo proceso de generacion de humo esta controlado
con microprocesador. >

MIC 2420 TP 1011

CLIENT PC Server

WAN

VisuNet2
“MNet
Internet

LAN

Equipaminto sobre estandar:

e Regulador TP 1011 TouchScreen

¢ Ahumado con humo frio

¢ Ducha integrada

¢ Calentamiento adicional para asado.
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Univerzalni udirenska komora MAUTING
UKM Compact

Je uréena pro femesinou vyrobu uzenin v malych provozovnach,
velkokuchynich a restauraénich provozech.

Umoznuje provadét automatické tepelné opracovani uzenarskych
vyrobk, jako c¢ervenani, prohfivani, suseni, uzeni, vafeni a pe-
ceni.

Komora je vhodna pro uzeni vSech typt uzenaiskych vyrobk, jako
parku, klobdsu, Spekackd, salaml, masa, dribeze, ryb, syrl, atd. Mze
udit vSechny druhy vyrobk( v pfirodnim i umélém stfevé, je vhodna
pro tepelné opracovani Sunky a obdobnych vyrobkl ve formach nebo
v nepropustnych obalech. Umozriuje peceni sekané a podobnych vy-
robkd.

Perfektni konstrukce zabezpecuje dokonalou izolaci, tuhost a
dlouhou Zivotnost. Integrovanou soucasti je vpichové ¢idlo snimajici
teplotu v jadfe vyrobku.

Reguldtor umoznuje opracovani vyrobku dle metody ,,Delta-T”, ktera
napomaha zlepsit vytéznost i kvalitu produktd a zaroven snizuje naklady
na energii.

Vlhkost je snimana psychrometrickym cidlem. Vytapéni komory je
elektricke.

Cirkulaci vzduchu uvniti komory zabezpecuje vykonny ventilator
s otdckami 2850/1450 ot/min.

UKM Compact je vyroben z nerez materialu, splfujici pozadavky pro
potravinafsky primysl, celosvafovana konstrukce umoziuje jeji bez-
problémovy transport a instalaci.

Mikroprocesorovy Fidici systém zabezpecuje automaticky chod ce-
|ého technologického procesu a myti. Standardné jsou komory vybaveny
reguldtorem ADITEC MIC 2420 s paméti pro 99 programd. Program
VisuNet umoznuje evidenci, ukladani a archivaci dat a vzdaleny
pristup k ovladani komory z vaseho pocitace.

Vyvijec koufre je integrovany do dvefi komory. Kouf vznikd doutna-
nim $tépkd za fizeného pfistupu vzduchu. Cely proces vyvijeni koure
je fizen mikroprocesorem.

Nadstandardni vybava:

e Ridici regulator TP 1011 TouchScreen
e Uzeni studenym koufem

¢ Integrované sprchovani

¢ Pfidavné topeni pro peceni.
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VeseHer
The VisuNet system enables
data evidence and a remote

access to the chamber control
from your PC.
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Type of chamber Tun kKamepbl Typ der Kammer Tipo de la cdmara Typ komory UKM COMPACT
Voltage system CeTb HanNpPAXEHUA NUTaHWA Spannungssystem Voltaje Napétovd soustava 400/230V; 50 Hz
Fan output MoOLWHOCTb BEHTUAATOPA Leistung vom Ventilator Ventilador Vykon ventildtoru 2,2 kw

Heating input power MoTpebnaeman MOLLHOCTb OTONEHUA Heizungsleistungsabnahme  Colentamiento Prikon topenf 18 kW

Total input power 06wasn notTpebaseman MOLHOCTb Gesamtleistung Potencia de entrada total ~ Celkovy pfikon 20,7 kW
Maximum temperature MakcumanbHas TemnepaTypa Maximaltemperatur Temperatura maxima Maximaln{ teplota 120 °C

Water supply MoaBos BoAbl Wasserzufuhr Entrada de agua Pfivod vody 3,4",0,3-0,6 MPa
Wooden chips KontunbHble wenbl Hackspanen Astilas de madera Udirenské Stepky KL 2/16

Exhaust piping OTBOAALWMI TPYGONpPOBOA, Abzugrohrleitung Cafierfa de salida Odtahové potrubf 2120 mm
MAUTING

Smoking chambers
UKM Classic

Smoking chambers
UKM Central

Air-conditioned
chambers

Chilling chambers
ZKM

Smoking chambers
UKMH Horizontal

Baking chambers
PKM Roto

Smoking chambers

UKM Junior
Cooking Kettles Automated Slaughter
transfer houses
and warehouse
management Deboning
system lines
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